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Qualité post-récolte




Quel est le principal facteur de maitrise des
infestations d'insectes dans les silos ?
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Venti-LIS® diagnostic : déterminer les performances
d’un sysFéme de ventilation

Delta de T° (avant/apres Pression totale
ventilateur)
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Vent-LIS

https://ventilis.arvalis-infos.fr
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Quelles sont les sources d'infestation d'insectes
rencontrés en stockage ?
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Origine des insectes infestant les stocks de
céréales : ils ne viennent pas des champs !
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En organisme stockeur : dans le matériel de réception,
les convoyeurs et les équipements des cellules de stockage
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Viennent directement du champ : les bruches des léegumineuses (pois, feverole, haricot, lentille...)
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Quel sont les conditions favorables de
développement des moisissures de stockage ?
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Chaque espece de la mycoflore des grains se developpe dans une niche ecophysiologique

specifique.

L'evolution et la croissance dependent de I'etat physico-chimique des grains (temperature

anda,).
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1) Ewciurm spp., Aspemgilus resincivs | 2) A candios. A faws, A
mduans | ) Humicols Bouprnosa, Talaomyces Hermophius, T vilges |

. §) Chrysosponium  pannorum, Pen. cyclopium, P vindicaium _T) P
coryiophylum, P ruguiosum, P frequentans | B) Mucor pusiles | 9) Absidis
spp., Rhropus avhirus | 10) Fusanum culmonum, Scopulanopss
brevicauls Rhzopus ngricans, Mucor racemosus

Adapté de Lacey et al., 1980
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#) A versicolor | §) Faecilomyces vanod, Percillum capsulafum, P prceum (L

s | La mycoflore des grains stockés peut étre classée en
=2 4 groupes écophysiologiques : i/ hygrophiles (e.g.
Fusanum spp.), i/ cryofolérant (e.g. Penicillium
verrucosum), i/ thermotolérant (e.g. Aspergillus
flavus); iv/ xérotolerant (e.g. Eurotium spp.)
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Pour en savoir plus

» femes rencontres du RMT Quasapove - Surgeres, 2012
« /éemes rencontres du RMT Quasaprove - Surgeres, 2017

* Forum "Mycotoxines de stockage " - Paris, 2015
* Projet EcoProtectGrain (2010-2012)




